
Чек-лист общественного родительского контроля 
за организацией горячего питания в образовательной организации

Название организации:   МОУ «СОШ № 59 с углубленным изучением предметов»
Руководитель организации:  Бокова Л.Н.
Дата заполнения:12.12.2022г
Поставщик питания ИП Горбулин В.В.
Участники проведения мониторинга родители 1 «Б», 1 «В» классов-Иванова С.В., 
Бирюкова Е..Р., Слепченкова Н.Г.

№ Показатель качества/вопросы Да Нет

                           1.  Условия соблюдения обучающимися правил личной гигиены.
1 Имеется ли доступ к раковинам для мытья рук?  

2. Имеется мыло, условия для сушки рук?   
3. Имеются средства для дезинфекции рук?   
4. Обучающиеся пользуются созданными условиями?   
                            2.Санитарно-техническое состояние обеденного зала.
1. Состояние обеденной мебели (без видимых повреждений).    да
2. Состояние обеденной посуды (без сколов, трещин).    да
3. На столовых приборах и тарелках отсутствует влага (осуществляется 

прокаливание).
   да

4. Инфраструктура обеденного зала обеспечивает условия для 
реализации буфетной продукции.

   да

5.
6.

Обеденные столы чистые?
Все элементы и поверхности столовой легко обрабатываются.

   да

               3.Оценка готовых блюд.
1. Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны, вызывают аппетит.     да
2. Органолептические показатели пищевой продукции по результатам 

дегустации блюда или рациона из меню текущего дня (вкусно, не вкусно).
   вкусно

3. Соответствие веса порций цикличному меню.    да
4. Температура подачи горячего блюда, приготовление соответствует 

технологической карте (соблюдены)?
   да

5. Удовлетворенность ассортиментом и качеством по результатам выборочного 
опроса детей при наличии согласия их родителей.

   

6. Объем пищевых отходов после приема пищи, их учет.    20%

Дополнительные замечания:  по меню был омлет, школьная булочка, чай. Все было 
вкусно. «Родительский контроль» обратил внимание на  детей, которые даже не пробуют 
еду, а бегут в буфет и покупают те же булочки, которые им предлагаются в меню 
бесплатно. Классные руководители во время приема пищи находятся рядом с детьми, 
следят за дисциплиной, приемом пищи.

Предложения: 
1. Проводить Дни открытых дверей.
2. Организовать и провести беседы о правильном питании с учащимися и родителями

в течении учебного года.


